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A Gragnano la pasta è sempre al centro. 
Tutto il resto resta un contorno. 

Con MONDOPASTA! scopriremo come questa 
centralità attraversi il mondo, raccontando la pasta 

come un prodotto globale capace di viaggiare, 
trasformarsi, diventare parte di culture diverse 

senza mai perdere la sua identità. 

Un viaggio tra cibo, talk, laboratori 
e un intrattenimento dal sapore internazionale.

Preparati a visitare anche l’Official Store: 
l’unico negozio dove trovare il merchandise 

di Gragnano 2026 e dei gadget da giramondo!
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CONTINUA A SCORRERE IL PROGRAMMA 
E PREPARATI AL VIAGGIO.

MONDOPASTA!
IL GIRO DEL MONDO IN 7 PIATTI



A Gragnano Città della Pasta 
il viaggio parte sempre da lei: la pasta.

Quest’anno con “MONDOPASTA!” attraverseremo 
culture e tradizioni gastronomiche da tutto il mondo 

per scoprire come questo ingrediente universale 
sia stato reinterpretato in ogni Paese.

A guidarci saranno gli Chef italiani e internazionali, 
con le loro storie e il loro patrimonio culinario, 
pronti a dare nuove forme e nuovi sapori alla 

Pasta di Gragnano IGP.

Scoprili tutti nelle prossime pagine.
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GLI CHEF

AL TIMONE DI QUESTO VIAGGIO
NELLA PASTA



GIUSEPPE CESARANO 
Casa Scarica

CIRO PERINO
La Tenuta da Ciro e Francesco

REMO FISCINA
LAC - Laboratorio Antropologico del Cibo

GIACOMO DE SIMONE & ERMANNO COSTI
Settimo Senso dell’Hotel Stabia

MICHELE SCARFATO
Hotel Torre Barbara

FABRIZIO DE SIMONE
Ristorante L’Accanto dell’Hotel Angiolieri

ALBERTO FORTUNATO
La bettola del gusto

GIOVANNI MILO
Taverna Milò

CHEF ITALIA



MARCO DEL SORBO
Hotel Du Tasso

GIUSEPPE VANACORE
Casa Scarica

NIRAJ SHAH
LAC - Laboratorio Antropologico del Cibo

PASQUALE COTTICELLI
Casa Scarica

CIRO SICIGNANO
Lorelei

ASTOU NDIAYE 
LAC - Laboratorio Antropologico del Cibo

DOMENICO IAVARONE
Zest Ristorante del Grand Hotel La Favorita

YUMI KATSURA
LAC - Laboratorio Antropologico del Cibo

RAFFAELE INGENITO
Masseria Gabriele

CHEF MONDO



Saranno 8 i food stand: 
4 dedicati alle ricette italiane e 4 dedicati 
alla pasta nelle tradizioni internazionali. 
Un itinerario tra primi piatti e fritti dove 

la Pasta di Gragnano IGP viene reinterpretata 
sempre in modo diverso, sempre mantenendo 

la sua inconfondibile identità. 

Scorri per scoprire costi, 
modalità e il piatto che più di tutti 

ti farà venir voglia di fare
il giro del mondo 

senza alzarti da tavola!
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FOOD STAND & MENU

PASTE DALL’ITALIA 
E DAL MONDO



I TICKET 
DI GRAGNANO 2026

Hai diritto a 1 piatto a scelta 
negli Stand Italia o Mondo.

Hai diritto a 3 piatti a scelta: 
1 negli Stand Italia e 2 negli Stand Mondo.

7€

18€

TICKET SINGOLO

TICKET COMBO



COME FUNZIONANO 
I TICKET?

1. 
I TICKET SONO GIORNALIERI.

2. 
TICKET SINGOLO O TICKET COMBO.

3. 
CONSUMA IL TUO TICKET PRIMA CHE
IL PIATTO CHE HAI SCELTO FINISCA!

Ogni ticket è utilizzabile solo 
nel giorno in cui è stato acquistato.

• Acquistando 1 Ticket Singolo avrai diritto
	 ad 1 piatto presso uno Stand Italia o Mondo.

• Acquistando 1 Ticket Combo avrai diritto
	 a 2 piatti presso gli Stand Mondo 
	 e 1 piatto presso uno Stand Italia.

(Non si potranno effettuare combinazioni 
di piatti diverse o altre variazioni)

In quel caso, potrai scegliere un qualsiasi
altro piatto presso uno Stand Italia o Mondo.

COME FUNZIONANO 
LE CASSE?

CASSA 1 / CASSA 3 
Contanti/Bancomat/Carte 

CASSA 2 / CASSA 4 
Solo pagamenti contanti 

APERTURA CASSE: 18:30 - 23:00
APERTURA STAND: 19:00 - 23:30



VENERDÌ 11 SETTEMBRE
STAND ITALIA

PASTA E PATATE 
CON GUANCIALE CROCCANTE

Pasta Mista di Gragnano IGP, Patate, Provola, Cipolla Bianca 
di Margherita IGP, Grana Padano DOP e Guanciale Croccante

STAND 1

Giuseppe Cesarano

MEZZANELLI SPEZZATI 
ALL’AMATRICIANA

Mezzanelli Spezzati di Gragnano IGP, Pecorino Romano DOP, 
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP e Guanciale

STAND 3

Ciro Perino & Remo Fiscina

ELICHE AL PESTO GENOVESE 
E POMODORINI SECCHI

STAND 5

Eliche di Gragnano IGP con Pesto Genovese con Basilico Genovese DOP, 
Pomodorini Secchi e Grana Padano DOP

Giacomo De Simone & Ermanno Costi

FRITTATINA CLASSICA 
& FRITTATINA ALLA NERANO

STAND 8

Frittatina Classica di Bucatini di Gragnano IGP, Pecorino Romano DOP, 
Fior di Latte di Gragnano, Piselli e Carne Macinata

Frittatina alla Nerano di Bucatini di Gragnano IGP, Grana Padano DOP, Provolone 
del Monaco DOP, zucchine, Fior di Latte di Gragnano e Basilico Genovese DOP 

Michele Scarfato



VENERDÌ 11 SETTEMBRE
STAND MONDO

COME UNA PAELLA
Orzo di Gragnano IGP, Piselli, Peperoni Rossi, Zafferano, Chorizo, Calamari, 

Gamberi, Cipolla Bianca di Margherita IGP e Olio Evo Oro Campania

STAND 2 - SPAGNA

Marco Del Sorbo

VESUVIO AL DAHL
Vesuvio di Gragnano IGP, Lenticchie Speziate, Coriandolo, 

Arachidi e Olio Evo Oro Campania

STAND 4 - INDIA

Giuseppe Vanacore & Niraj Shah

CALAMARATA 
ALLA MEDITERRANEA

STAND 6 - GRECIA

Calamarata di Gragnano IGP, Feta, Olive, Pomodorini 
e Cipolla Bianca di Margherita IGP

Pasquale Cotticelli

CHIFFERI MAC&CHEESE
STAND 7 - USA

Chifferi di Gragnano IGP, Grana Padano DOP, 
Pecorino Romano DOP, Piave DOP, Caciocavallo Silano DOP 

e Cheddar
Ciro Sicignano



SABATO 12 SETTEMBRE
STAND ITALIA

CANDELE SPEZZATE ALLA GENOVESE
Candele di Gragnano IGP, Vitellone Bianco dell’Appennino 

Centrale IGP, Cipolla Bianca di Margherita IGP 
e Pecorino Romano DOP

STAND 1

Giuseppe Cesarano

RIGATONI CACIO E PEPE
Rigatoni di Gragnano IGP, Pecorino Romano DOP e Pepe

STAND 3

Ciro Perino

TROTTOLE CON RAGÙ 
ALLA BOLOGNESE

STAND 5

Trottole di Gragnano IGP, 
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, 

Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP e Olio Evo Oro Campania
Fabrizio De Simone

FRITTATINA CLASSICA 
& FRITTATINA ALLA CARBONARA

STAND 8

Frittatina Classica di Bucatini di Gragnano IGP, Pecorino Romano DOP, 
Fior di Latte di Gragnano, Piselli e Carne Macinata

Frittatina alla Carbonara di Bucatini di Gragnano IGP, Guanciale, 
Uova, Fior di Latte di Gragnano e Pecorino Romano DOP 

Michele Scarfato



SABATO 12 SETTEMBRE
STAND MONDO

CASERECCE ALLA FLAMENCA
Caserecce di Gragnano IGP, Paprika Affumicata, Salsa Aioli, 

Olive Nere e Olio Evo Oro Campania

STAND 2 - SPAGNA

Marco Del Sorbo

TOFETTE CON RAGÙ SENEGALESE
Tofette di Gragnano IGP, Cipolla Bianca di Margherita IGP, Agnello 

di Sardegna IGP, Patate, Spezie e Olio Evo Oro Campania

STAND 4 - SENEGAL

Giuseppe Vanacore & Astou Ndiaye

PASTA MOUSSAKÀ
STAND 6 - GRECIA

Occhi di Lupo di Gragnano IGP, Melanzane, 
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, 

Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP, Basilico Genovese DOP 
e Olio Evo Oro Campania
Pasquale Cotticelli

PENNONI MEATBALLS
STAND 7 - USA

Pennoni rigati di Gragnano IGP, 
Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP, 

Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, Grana Padano DOP 
e Olio Evo Oro Campania
Domenico Iavarone



DOMENICA 13 SETTEMBRE
STAND ITALIA

MAFALDE ALLA NORMA
Mafalde di Gragnano IGP, melanzane, Pomodoro 

S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, Ricotta Salata, Grana 
Padano DOP, Ricotta Romana DOP e Basilico Genovese DOP

STAND 1

Giuseppe Cesarano

RIGATONI ALLA NORCINA
Rigatoni di Gragnano IGP, Salsicce, Grana Padano DOP, 

Olio Evo Oro Campania e Cipolla Bianca di Margherita IGP

STAND 3

Ciro Perino

ORZO ALLA MILANESE
STAND 5

Orzo di Gragnano IGP, Zafferano, Cipolla Bianca di Margherita IGP, 
Grana Padano DOP, Stracotto di Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP, 

Midollo di Manzo e Olio Evo Oro Campania
Alberto Fortunato

FRITTATINA CLASSICA 
& FRITTATINA ALLA PARMIGIANA

DI MELANZANE

STAND 8

Frittatina Classica di Bucatini di Gragnano IGP, Pecorino Romano DOP, 
Fior di Latte di Gragnano, Provola, Piselli e Carne Macinata

Frittatina alla parmigiana di melanzane di Lasagne di Gragnano IGP, 
Grana Padano DOP, Melanzane, Pecorino Romano DOP, Pomodoro S. Marzano 

dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, Caciocavallo Silano DOP 
e Fior di Latte di Gragnano

Giovanni Milo



DOMENICA 13 SETTEMBRE
STAND MONDO

MEZZE MANICHE IBERICHE
Mezze Maniche Rigate di Gragnano IGP, Peperoni, Chorizo, 

Pecorino Romano DOP, Acciughe, Capperi e Olio Evo Oro Campania

STAND 2 - SPAGNA

Marco Del Sorbo

YAKISOBA
Spaghetti di Gragnano IGP, Cavolo Cappuccio, Cipolla Bianca di Margherita IGP, 

Pancetta, Beni Shoga, Katsuobushi e Olio Evo Oro Campania

STAND 4 - GIAPPONE

Giuseppe Vanacore & Yumi Katsura

PASTA MOUSSAKÀ
STAND 6 - GRECIA

Occhi di Lupo di Gragnano IGP, melanzane, 
Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, 

Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP, Basilico Genovese DOP 
e Olio Evo Oro Campania
Pasquale Cotticelli

MEZZE MANICHE TEX-MEX
STAND 7 - USA

Mezze Maniche di Gragnano IGP, 
Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP, Fagioli Rossi, 

Cipolla Bianca di Margherita IGP 
e Pomodoro S. Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP

Raffaele Ingenito



“La pasta nel mondo. Il mondo nella pasta.” 
è il punto di partenza del Pasta Hub di Gragnano 2026. 

Un luogo dove esploreremo le contaminazioni, gli effetti 
dell’immigrazione sulla cultura gastronomica 

e le prospettive di un futuro sempre più globalizzato, 
anche lato food.

A moderare l’intero evento sarà una viaggiatrice 
speciale: la giornalista e conduttrice Rai 

MONICA CARADONNA.

Scopri tutti gli appuntamenti qui sotto.
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 IL PASTA HUB

UN PORTALE TRA MONDI
E CULTURE GASTRONOMICHE



PROGRAMMA
COMING SOON...



Il laboratorio creativo di Gragnano 2026 dedicato 
ai bambini dai 6 ai 10 anni dove diventare Ambasciatore 

Onorario della Pasta di Gragnano IGP nel Mondo.
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LABORATORIO 

CREATIVO
L’ AMBASCIATA INTERNAZIONALE

DELLA PASTA



La pasta può essere vissuta 
anche fuori dal classico piatto.

Ne “L’Ambasciata Internazionale della Pasta”, bambine 
e bambini potranno esplorare i diversi formati in modo 

creativo e originale, trasformandoli in timbri colorati con 
cui realizzare il proprio Diploma da Ambasciatore.

Un’esperienza tra fantasia e manualità, dove ogni formato 
di pasta diventa uno strumento per creare, sperimentare 

e dare vita a un ricordo unico da portare con sé.

Pronti a esplorare?

SCOPRI COME PARTECIPARE 
NELLA SEZIONE “PRENOTA LE ATTIVITÀ” 

IN HOME PAGE.

*Slot dedicato ai bambini dai 6 anni con disabilità

18:00 Laboratorio Ludico-Creativo* 
19:00 Laboratorio Ludico-Creativo 
20:00 Laboratorio Ludico-Creativo 
21:00 Laboratorio Ludico-Creativo

ORARI DALL’11 AL 13 SETTEMBRE



Quest’anno Gragnano si apre al mondo non solo 
nei piatti, ma anche per le strade e sul palco. 

Musica, spettacoli e performance portano ritmi 
di culture diverse, trasformando l’intrattenimento 

in un viaggio globale.

Scopri tutti gli appuntamenti di seguito.
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SPETTACOLI 

& INTRATTENIMENTO
UNO SHOW SENZA CONFINI



PIAZZA AUBRY
SAGRADO CHIESA CORPUS DOMINI

THE PASTA SHOW 
“ORO DI GRAGNANO: CLASSICI NAPOLETANI”

THE PASTA SHOW 
“NAPOLI MEDITERRANEA: RITMI POPOLARI”

IL CIRCO DELLA TRAFILA DI PASTA

IL CIRCO DELLA TRAFILA DI PASTA

PASTA SCRATCH “REVIVAL ANNI ‘70 E ‘80”

PASTA SCRATCH “PASSETTINI”

VENERDÌ 11

SABATO 12

19:00

INTRATTENIMENTO MUSICALE & TEATRO

19:00

20:30

20:30

22:45

22:45

A cura di Centro Studi Mousiké
Performance musicale

A cura di Centro Studi Mousiké
Performance musicale

A cura di Encanto – Il Circo dei Sogni Possibili
Performance di circo acrobatico

A cura di Encanto – Il Circo dei Sogni Possibili
Performance di circo acrobatico

A cura di Anna di Capua
Intrattenimento musicale live caraibico

Intrattenimento musicale



THE PASTA SHOW 
“PASTA POP: GRAN FINALE”

IL CIRCO DELLA TRAFILA DI PASTA

PASTA SCRATCH “SERATA CARAIBICA”

DOMENICA 13

19:00

20:30

22:45

A cura di Centro Studi Mousiké
Performance musicale

A cura di Encanto – Il Circo dei Sogni Possibili
Performance di circo acrobatico

A cura di Dj Frank Solimene, dei maestri Francesco Vaccaro, Fabio 
El Malo, Giovanni Costantino, Luigi Malafronte, Marianna Casillo e 
delle scuole di danza La Clave Te Llama, Calle Mala Group, Salsa 

Loca, Passional Dance e Marakaibo
Ballo caraibico

PIAZZA AUBRY
SAGRADO CHIESA CORPUS DOMINI



VIA ROMA
DALLE 19:00

E CANZONE ‘E NAPULE E ‘A PASTA ‘E GRAGNANO: A LOVELY 
AND PERFECT SYMPHONY OF ARMONIOUS EMOTIONS

SPAGHETTI BREAKFAST

I SIGNORI DEL VENTO

A cura dell’Associazione Parole e Musica 
Spettacolo musicale tradizionale

A cura di Daniela Di Riso
Spettacolo teatrale

A cura di VocazioniCreative
Spettacolo teatrale

VENERDÌ 11, SABATO 12 E DOMENICA 13
I MACCARONARI DI GRAGNANO

I CINQUE CONTINENTI DELLA PASTA

FUSILLO VIOLINO

Parata itinerante

A cura di Centro Studi A.D.M.
Performance di danza

A cura di Mousikè 
Spettacolo musicale

NEAPOLIS TANGO
A cura di Salvatore Torregrossa (piano e fisarmonica) 

Rosalba Alfano (voce) Domenico Guastafierro (flauto ed ewi) 
Antonello Buonocore (basso) 

e Pasquale Ferraioli (batteria e percussioni)
Spettacolo musicale delle tradizioni napoletane e andaluse

ABITI D’AUTORE
A cura di I.I.S. Enzo Ferrari

Spazio espositivo



VIA ROMA
DALLE 19:00

ANIME DI DONNE IN PASTA

ARTE FORMATO SPECIALE

IL VIAGGIO DELLA PASTA

A cura di Atremisia
Esposizione di quadri

A cura di VocazioniCreative
Spazio espositivo sociale

A cura della ProLoco Gragnano
Spazio espositivo

DIVERSE RADICI STESSO IMPASTO

L’ARTE SI FA PASTA

IL VENTO DI GRAGNANO

A cura dei Centri Giovani Santa Caterina
Spazio espositivo

A cura della Bottega del Papavero
Spazio espositivo

A cura dell’Associazione Antica Necropoli di Stabiae 
“Madonna delle Grazie” 

Spazio espositivo

VENERDÌ 11, SABATO 12 E DOMENICA 13
PORTONI D’ARTE

ASSOCIAZIONE CENTRO CULTURA E STORIA 
DI GRAGNANO E DEI MONTI LATTARI

A cura di 9Artè
Spazio espositivo

Spazio espositivo



VIA ROMA
DALLE 19:00

SABATO 12 E DOMENICA 13
IL GUSTO DELLA MUSICA

A cura di Risonanze APS
Concerto da camera

LA PASTA NEL MONDO, IL MONDO NELLA PASTA
A cura di L’Altra Gragnano 

Concerto da camera

Ore 21:00



VIA P. NASTRO
DALLE 19:00

PASTA DI MANDORLE

CONCERTONE

PASTA MUNDI

CANDELE LUNGHE

MATASSA - IL FILO CHE UNISCE LA TERRA

ABITI D’AUTORE

RE FERDINANDO, PULCINELLA 
E IL GIRO DEL MONDO IN OTTANTA PIATTI

A cura di VocazioniCreative con Xiuju Li (tenore) 
e Giorgia Esposito (pianista)

Spettacolo musicale

A cura di Piermacchié
Spettacolo musicale

A cura di CAT
Spettacolo teatrale

A cura di Afro Jungle Jeegs Acrobazia Kenya
Performance circense

A cura di LaborArt e Francesca Rapicano
Performance di danza

A cura di I.I.S. Enzo Ferrari
Spazio espositivo

A cura di LaborArt e regia di Gennaro Maresca
Spettacolo teatrale

VENERDÌ 11, SABATO 12 E DOMENICA 13



PIAZZA ALDO MORO

PIAZZA G. AMENDOLA

CalliPasta

GLI SCIALATIELLI DEL SORRISO

AMEDEO RAIMO

19:00

19:00

A cura dei docenti dell’Istituto Confucio di Napoli
Laboratorio di calligrafia cinese

Concerto

VENERDÌ 11, SABATO 12 E DOMENICA 13

VENERDÌ 11, SABATO 12 E DOMENICA 13

VIA V. VENETO

BATTITO
19:00

A cura di Batti e Senti
Performance di percussioni

SABATO 12

A cura di Bhangra India
Danza del Punjab



IN TUTTA LA CITTÀ

I LAMIAN

TACOS PASTA ALLA CHITARRA

19:00

Parata itinerante

VENERDÌ 11, SABATO 12 E DOMENICA 13

A cura dei Marichi
Parata itinerante messicana
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MOBILITÀ

& PARCHEGGI
PARCHEGGI, NAVETTA

E SI PARTE!

INFO
COMING SOON...



Una qualità e un gusto che hanno fatto 
il giro del mondo non possono che avere radici solide. 

Sono custodite qui, a Gragnano.
 

Tutto inizia nella Valle dei Mulini, dove acqua, grano 
e pietra danno vita alla Pasta di Gragnano IGP. 

Prenota una visita guidata in collaborazione 
con FAI Campania nella sezione “prenota le attività” 

in home page.
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PASTIFICI APERTI

& VALLE DEI MULINI
UNA TAPPA 

NELLA NOSTRA TRADIZIONE

SABATO 12 E DOMENICA 13
09:30 / 10:15 / 11:00 / 11.45 / 12:00

VALLE DEI MULINI 
GIORNI E ORARI:



Il viaggio 
della Pasta di Gragnano IGP 

fa un’altra tappa importante: arriva nei Pastifici 
di Gragnano, dove nascono formati iconici e gustosi. 

Così famosi da fare il giro del mondo.

Scorri e scopri tutti gli orari 
e come partecipare.

VENERDÌ 11
SABATO 12

9:00 - 12:30
9:00 - 12:00

Piazza Guglielmo Marconi, 13/14

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
WhatsApp: +39 081 801 2985 

Mail: assistenzaclienti@pastificiofaella.com

PASTIFICIO FAELLA

SABATO 12
VENERDÌ 11 9:00 - 13:00 / 15:00 - 17:00

9:00 - 11:30

Via Castello, 12

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
Telefono: +39 081 801 3417 

Mail: info@pastagentile.com

PASTIFICIO GENTILE



VENERDÌ 11 19:00 - 22:00

DOMENICA 13 19:00 - 22:00
SABATO 12 10:00 - 12:00 / 19:00 - 22:00

Via Roma, 23

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
WhatsApp: +39 081 376 6331

PASTIFICIO D’ANIELLO

VENERDÌ 11 E SABATO 12
Durata visita: 50min/1h

1° TURNO    16:00
2° TURNO    17:00
3° TURNO    18:00
3° TURNO    19:00
4° TURNO    20:00

Via dei Pastai, 42

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
Prenota nella sezione 

“prenota le attività” in homepage

PASTIFICIO LUCIO GAROFALO

VENERDÌ 11 SABATO 12 DOMENICA 13
10:00 - 13:00 / 19:00 - 22:00

Via Roma, 20

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
Mail: qualita@afeltra.it

PREMIATO PASTIFICIO AFELTRA



MONDOPASTA! è proprio come il mondo: 
ricca di cose da vedere, da gustare, da scoprire. 

Per non perdersi nulla, c’è la nostra mappa.

9
 LA MAPPA

DI GRAGNANO 2026
L’ITINERARIO DI VIAGGIO



INFO
COMING SOON...



Manifestazione: 
18:00 - 24:00

Casse:
18:15 - 23:00

Stand food:
19:00 - 23:30

Parcheggi: 18:00 - 1:00
(fuori orario il parcheggio sarà chiuso,

senza possibilità di accesso)
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ORARI, INDIRIZZI,

CONTATTI
COSE DA SAPERE PRIMA DI PARTIRE

Ingresso A: Via Roma
Ingresso B: Via Vittorio Veneto

Ingresso C: Piazza Aubry
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PARTNER

UN VIAGGIO, TANTI AMICI!

OFFICIAL MEDIA PARTNER

PARTNER

La cosa più importante non è la meta, 
ma gli amici che ci accompagnano lungo il percorso. 
Ecco quelli che ci hanno accompagnato nel viaggio 

globale della pasta.
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