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Continua la saga di Gragnano Città della Pasta 
e con lei tornano i nostri Chef. Anche quest’anno, 
i protagonisti saranno gli Chef dei ristoranti della 

Tradizione locale e quelli Stellati, ognuno con il suo 
linguaggio gastronomico e la sua interpretazione 

personale della Pasta di Gragnano IGP. 
 

SCOPRILI TUTTI NELLA PROSSIMA PAGINA. 
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GLI CHEF 

ALLA REGIA DELLO 
SPETTACOLO PIÙ GUSTOSO



GIUSEPPE CESARANO 
Casa Scarica 

 
GIULIO COPPOLA 

Casa Scarica 
 

GIUSEPPE VANACORE 
Casa Scarica 

 
ALFONSO NATALE 

Di Sole… Di Luna Restaurant dell’Hotel Sporting 
 

GIACOMO DE SIMONE & ERMANNO COSTI 
Hotel Stabia 

 
VINCENZO PIACENTE 

Gio Ponti Restaurant dell’Hotel Parco dei Principi 
 

MARCO DEL SORBO 
Grand Hotel Ambasciatori 

 
FABRIZIO DE SIMONE 

Ristorante L’Accanto dell’Hotel Angiolieri 
 

CARMINE MAZZA 
Villa Fiorella Art Hotel 

 
ALBERTO FORTUNATO 

La Bettola del Gusto 
 

RAFFAELE INGENITO 
Masseria Gabriele 

 
CIRO CASTALDO 

Ristorante I Tre Pini dell’Hotel Rasinus

CHEF DELLA TRADIZIONE



DOMENICO IAVARONE 
Zest Ristorante del Grand Hotel la Favorita 

 
NICOLA SOMMA 
Laqua Countryside 

 
CIRO SICIGNANO 

Lorelei 
 

DOMENICO STILE 
Enoteca La Torre Villa Laetitia 

 
LUIGI TRAMONTANO 

O me o il mare 

CHEF STELLATI



Sei food stand dedicati alle ricette della tradizione 
e due food stand con proposte gastronomiche 

innovative eseguite dai nostri Chef Stellati, con una 
novità: lo stand dei fritti, dove Pasta di Gragnano IGP 
si trasforma per raggiungere nuovi picchi del gusto. 

 
Scorri per scoprire costi, modalità e, soprattutto, 
quale piatto diventerà il tuo personalissimo cult.

FOOD STAND & MENU 
UN MENU DA STANDING OVATION
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I TICKET 
DI GRAGNANO 2025

TICKET TRADIZIONE

TICKET STELLATO

TICKET COMBO

Hai diritto a 1 piatto a scelta negli Stand della Tradizione

Hai diritto a 1 piatto a scelta negli Stand Stellati

Hai diritto a 2 piatti a scelta: 
1 negli Stand della Tradizione e 1 negli Stand Stellati

7€

10€

15€



COME FUNZIONANO 
I TICKET?

1. 
I TICKET SONO GIORNALIERI.

2. 
OGNI TICKET È VALIDO

PER UNA SOLA CATEGORIA DI PIATTI.

3. 
CONSUMA IL TUO TICKET PRIMA CHE
IL PIATTO CHE HAI SCELTO FINISCA!

Ogni ticket è utilizzabile solo 
nel giorno in cui è stato acquistato.

In fase di acquisto dovrai scegliere
tra Ticket Tradizione o Ticket Stellati.

In quel caso, potrai scegliere un qualsiasi
altro piatto della stessa categoria.

COME FUNZIONANO 
LE CASSE?
CASSA 1 / CASSA 4 

Contanti/Bancomat/Carte 

CASSA 2 / CASSA 3 
Solo pagamenti contanti 



VENERDÌ 12 SETTEMBRE 
STAND STELLATI

STAND 1

STAND 2

DITALINI, POMODORO VANIGLIATO, 
RICCI DI MARE E CREMA ALL’AGLIO DOLCE 

TUBETTI, PEPERONI, MOZZARELLA 
“AFFUMICATA” E TARTUFO NERO

DITALINI DI GRAGNANO IGP, POMODORO VANIGLIATO, RICCI DI MARE, 
CREMA ALL’AGLIO DOLCE, BASILICO GENOVESE DOP E OLIO RIVIERA LIGURE DOP 

Nicola Somma

TUBETTI DI GRAGNANO IGP, POMODORI RAMATI, PEPERONI ROSSI, 
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP “AFFUMICATA”, CAVIALE DI TARTUFO NERO E TRENTINGRANA 

Domenico Iavarone



VENERDÌ 12 SETTEMBRE 
STAND TRADIZIONE

STAND 3
MEZZANELLI ALLA GENOVESE

MEZZANELLI DI GRAGNANO IGP, VITELLONE BIANCO DELL’APPENNINO CENTRALE IGP, 
CIPOLLA BIANCA DI MARGHERITA IGP E PECORINO ROMANO DOP 

Marco Del Sorbo

STAND 4
SUPPLÌ CACIO, PEPE E LIMONE
E TIMBALLO ALLA CARBONARA

SUPPLÌ DI ORZO DI GRAGNANO IGP, PECORINO ROMANO DOP, PEPE, 
LIMONE COSTA D’AMALFI IGP E TRENTINGRANA; TIMBALLO DI BUCATINI DI GRAGNANO IGP 

ALLA CARBONARA CON GUANCIALE E PECORINO ROMANO DOP 
Vincenzo Piacente

STAND 5
CORALLINI, PROVOLONE DEL MONACO, 

LIMONE E GAMBERI
CORALLINI DI GRAGNANO IGP, PROVOLONE DEL MONACO DOP, 

LIMONE COSTA D’AMALFI IGP, GAMBERI E OLIO RIVIERA LIGURE DOP 
Giacomo De Simone & Ermanno Costi



VENERDÌ 12 SETTEMBRE 
STAND TRADIZIONE

STAND 6
RIGATONI ALL’AMATRICIANA ORO

RIGATONI DI GRAGNANO IGP, POMODORI GIALLI, GUANCIALE,
PECORINO ROMANO DOP, SALSA VERDE E NDUJA 

Alfonso Natale

STAND 7
MEZZI PACCHERI, RICOTTA, 

POMODORO, MELANZANE E BASILICO
MEZZI PACCHERI DI GRAGNANO IGP, RICOTTA ROMANA DOP, POMODORO S. MARZANO 

DELL’AGRO SARNESE-NOCERINO DOP, MELANZANE E BASILICO GENOVESE DOP 
Giulio Coppola

STAND 8
PASTA MISTA E PATATE 

CON GUANCIALE CROCCANTE
PASTA MISTA DI GRAGNANO IGP, PATATE, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP “AFFUMICATA”, 

CIPOLLA BIANCA DI MARGHERITA IGP E GUANCIALE CROCCANTE 
Giuseppe Cesarano



SABATO 13 SETTEMBRE 
STAND STELLATI

STAND 1

STAND 2

TORTIGLIONI CORTI, POMODORI GIALLI, 
TARTARE DI TONNO, EMULSIONE AL LIMONE 

E FRIGGITELLI

TUBETTI, PEPERONI, MOZZARELLA 
“AFFUMICATA” E TARTUFO NERO

TORTIGLIONI DI GRAGNANO IGP, POMODORI GIALLI, TARTARE DI TONNO, 
EMULSIONE AL LIMONE COSTA D’AMALFI IGP, FRIGGITELLI E OLIO RIVIERA LIGURE DOP 

Ciro Sicignano

TUBETTI DI GRAGNANO IGP, POMODORI RAMATI, PEPERONI ROSSI, 
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP “AFFUMICATA”, CAVIALE DI TARTUFO NERO E TRENTINGRANA 

Domenico Iavarone



SABATO 13 SETTEMBRE 
STAND TRADIZIONE

STAND 3
MEZZANELLI ALLA GENOVESE

MEZZANELLI DI GRAGNANO IGP, VITELLONE BIANCO DELL’APPENNINO CENTRALE IGP, 
CIPOLLA BIANCA DI MARGHERITA IGP E PECORINO ROMANO DOP 

Marco Del Sorbo

STAND 4
SUPPLÌ CACIO, PEPE E LIMONE
E TIMBALLO ALLA CARBONARA

SUPPLÌ DI ORZO DI GRAGNANO IGP, PECORINO ROMANO DOP, PEPE, 
LIMONE COSTA D’AMALFI IGP E TRENTINGRANA; TIMBALLO DI BUCATINI DI GRAGNANO IGP 

ALLA CARBONARA CON GUANCIALE E PECORINO ROMANO DOP 
Vincenzo Piacente

STAND 5
MAFALDINE, FAGIOLI E COZZE

MAFALDINE DI GRAGNANO IGP, FAGIOLI, COZZE, POMODORO S. MARZANO DELL’AGRO 
SARNESE-NOCERINO DOP, PREZZEMOLO E PEPERONCINO 

Carmine Mazza



SABATO 13 SETTEMBRE 
STAND TRADIZIONE

STAND 6
TUBETTI AL RAGÙ DI MARE

TUBETTI DI GRAGNANO IGP AL RAGÙ DI POLPO CON POMODORO S. MARZANO DELL’AGRO 
SARNESE-NOCERINO DOP, VONGOLE, SALICORNIA E LIMONE COSTA D’AMALFI IGP 

Fabrizio De Simone

STAND 7
MEZZE MANICHE, ZUCCHINE, 

CACIO, TARALLO E LIMONE
MEZZE MANICHE DI GRAGNANO IGP, ZUCCHINE, PECORINO ROMANO DOP, 

TRENTINGRANA, LIMONE COSTA D’AMALFI IGP E TARALLO 
Giuseppe Vanacore

STAND 8
PASTA MISTA E PATATE 

CON GUANCIALE CROCCANTE
PASTA MISTA DI GRAGNANO IGP, PATATE, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP “AFFUMICATA”, 

CIPOLLA BIANCA DI MARGHERITA IGP E GUANCIALE CROCCANTE 
Giuseppe Cesarano



DOMENICA 14 SETTEMBRE 
STAND STELLATI

STAND 1

STAND 2

MEZZE MANICHE, BURRO, ALICI DI CETARA, 
SOIA, PESTO DI SPACCASASSI 

E TARTUFO NERO

CALAMARATA, ALICI, 
FINOCCHIETTO SELVATICO E PISTACCHIO

MEZZE MANICHE DI GRAGNANO IGP, BURRO, ALICI DI CETARA, SOIA, 
PESTO DI SPACCASASSI, TARTUFO NERO E OLIO RIVIERA LIGURE DOP 

Domenico Stile

CALAMARATA DI GRAGNANO IGP, ALICI, FINOCCHIETTO SELVATICO, 
PISTACCHIO, OLIO RIVIERA LIGURE DOP E LIMONE COSTA D’AMALFI IGP 

Luigi Tramontano



DOMENICA 14 SETTEMBRE 
STAND TRADIZIONE

STAND 3
MEZZANELLI ALLA LARDIATA

MEZZANELLI DI GRAGNANO IGP, POMODORO S. MARZANO DELL’AGRO SARNESE-NOCERINO DOP, 
LARDO DI COLONNATA, CIPOLLA BIANCA DI MARGHERITA IGP, 

PECORINO ROMANO DOP E BASILICO GENOVESE DOP 
Raffaele Ingenito

STAND 4
TIMBALLO DI BUCATINI ALLA 
PARMIGIANA DI MELANZANE

TIMBALLO DI BUCATINI DI GRAGNANO IGP ALLA PARMIGIANA DI MELANZANE CON TRENTINGRANA, 
PECORINO ROMANO DOP, POMODORO S. MARZANO DELL’AGRO SARNESE- NOCERINO DOP 

E MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP 
Alberto Fortunato

STAND 5
ELICHE, TRILOGIA DI AGLIO E OLIO

ELICHE DI GRAGNANO IGP, AGLIO, TRENTINGRANA E OLIO RIVIERA LIGURE DOP 
Ciro Castaldo



DOMENICA 14 SETTEMBRE 
STAND TRADIZIONE

STAND 6
TUBETTI AL RAGÙ DI MARE

TUBETTI DI GRAGNANO IGP AL RAGÙ DI POLPO CON POMODORO S. MARZANO DELL’AGRO 
SARNESE-NOCERINO DOP, VONGOLE, SALICORNIA E LIMONE COSTA D’AMALFI IGP 

Fabrizio De Simone

STAND 7
MEZZE MANICHE, ZUCCHINE, 

CACIO, TARALLO E LIMONE
MEZZE MANICHE DI GRAGNANO IGP, ZUCCHINE, PECORINO ROMANO DOP, 

TRENTINGRANA, LIMONE COSTA D’AMALFI IGP E TARALLO 
Giuseppe Vanacore

STAND 8
PASTA MISTA E PATATE 

CON GUANCIALE CROCCANTE
PASTA MISTA DI GRAGNANO IGP, PATATE, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP “AFFUMICATA”, 

CIPOLLA BIANCA DI MARGHERITA IGP E GUANCIALE CROCCANTE 
Giuseppe Cesarano



IL PASTA HUB 
IL GRANDE PALCO DEDICATO 
ALLA NOSTRA GRANDE STAR
Con un fitto programma di convegni, talk, 

show cooking e concerti, il palinsesto 
del Pasta Hub quest’anno sarà da Oscar. 
E a rendere ancora più speciale il tutto 
sarà la partecipazione della giornalista 

e conduttrice Rai Monica Caradonna 
in veste di moderatrice dell’intero evento. 

 
SCOPRI GLI APPUNTAMENTI QUI SOTTO.
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LABORATORIO CREATIVO 
SEMOLA, ACQUA E SI VA IN SCENA

Scopri “Ciak… si impasta!”, 
il laboratorio ludico-creativo di Gragnano 2025 

dedicato ai bambini dai 6 ai 10 anni. 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tanti film straordinari nascono 
da qualcosa di semplice. Proprio come in cucina. 

Bastano semola di grano duro e l’acqua 
dei Monti Lattari per dare vita a uno spettacolo unico: 

quello della Pasta di Gragnano IGP.
 

Di solito i protagonisti sono i pastifici…
Ma questa volta, a entrare in scena saranno i bambini!

 
Pronti a mettere le mani in pasta e divertirci insieme?
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ORARI DAL 12 AL 14 SETTEMBRE 2025 
 

18:00 LABORATORIO LUDICO-CREATIVO*
19:00 LABORATORIO LUDICO-CREATIVO
20:00 LABORATORIO LUDICO-CREATIVO
21:00 LABORATORIO LUDICO-CREATIVO 

 
SCOPRI COME PARTECIPARE 

NELLA SEZIONE “PRENOTA LE ATTIVITÀ” 
DELL’HOME PAGE. 

* Slot dedicato ai bambini dai 6 anni con disabilità



Spoiler: a Gragnano Città della Pasta ci si diverte 
di gusto. Ti aspettano spettacoli teatrali, 

musica live e artisti di strada, con un pizzico 
di cinema a insaporire il tutto.  

 
SCOPRI TUTTI GLI APPUNTAMENTI DI SEGUITO.

SPETTACOLI 
& INTRATTENIMENTO 

STELLE IN TAVOLA… 
E PER LE STRADE!
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INTRATTENIMENTO 
MUSICALE E CONCERTI

PIAZZA AUBRY – CONCERTI AL CORPUS DOMINI
“LA PASTA È SACRA”

VENERDÌ 12 SETTEMBRE 
ORE 20:30

SABATO 13 SETTEMBRE 
ORE 20:30

DOMENICA 14 SETTEMBRE 
ORE 20:30

ORE 22:00

ORE 22:00

ORE 22:00

TRIO “LE LINGUINE” CON MANUELA RAFFONE, 
CARMEN PANE E LORENZA DE PASCALE

TRIO “LE LINGUINE” CON MANUELA RAFFONE, 
CARMEN PANE E LORENZA DE PASCALE

TRIO “LE LINGUINE” CON MANUELA RAFFONE, 
CARMEN PANE E LORENZA DE PASCALE

WALTER RICCI – FULL BAND (OTTETTO)

“VIENTO…  ASCIUTTALA”, MOUSIKÈ SINFONIC BAND 
(40 ELEMENTI – FIATI) - DIRETTORE: M° LUIGI DE NARDO

“PASTA IN PELLICOLA”, MOUSIKÈ YOUNG ORCHESTRA 
(30 ELEMENTI) – DIRETTORE: M° GIUSEPPE CARANNANTE



INTRATTENIMENTO 
MUSICALE & CONCERTI

IN CITTÀ – TUTTI I GIORNI

MUSICA DAL VIVO, VIA ROMA, 108

SALVATORE TORREGROSSA QUINTET 
CON ROSALBA ALFANO IN “NAPLES’ MUSIC MOVIES”

MUSICA DAL VIVO, VIA ROMA, 124
“TRAFILA FUNKY” DI AMEDEO RAIMO

MUSICA DAL VIVO, VIA PASQUALE NASTRO, 90
“VIOLONCELLO PROJECT” DI ANNALIDIA PRINCIPE

CONCERTI ACUSTICI DA CAMERA, CHIESA DI SAN MARCO, VIA ROMA, 169

ASSOCIAZIONE L’ALTRA GRAGNANO – 
“TRA MUSICA E CINEMA – UN RACCONTO IN 3 CONCERTI”

CONCERTI ACUSTICI DA CAMERA, CHIESA DI SAN MARCO, VIA ROMA, 169

ASSOCIAZIONE RISONANZE A.P.S. –  
“IL GUSTO DELLA MUSICA” TERZA EDIZIONE



SPETTACOLI, 
PERFORMANCE & ARTI VISIVE

TEATRO – TUTTI I GIORNI

SKETCH TEATRALE, VIA TOMMASO SORRENTINO, 60/64

 
COMPAGNIA C.A.T. – “SPAGHETTI ALLA LUMIÈRE”

TEATRO DANZA, VIA PASQUALE NASTRO, 44
“A BARZANELLA DINT’O PIATTO”

TEATRO D’OMBRE, VIA PASQUALE NASTRO, 67/69

“OMBRE E ADDORE” DI FRANCESCO RIVIECCIO 
E MARTINA AMATO (VOCAZIONI CREATIVE)

ATTORI: LUCIA AFFINITA, LUIGI SAVINELLI, MUSICHE DI GIUSEPPE DI MAIO 
SPETTACOLO TEATRALE, VIA PASQUALE NASTRO, 6

 
DANIELA DE RISO IN “SCENA MUTA”

TEATRO A CURA DI GENNARO MARESCA, VIA PASQUALE NASTRO, 29

 
LABORART – “DIALOGHI TRA CONDOMINI” 

SPETTACOLO TEATRALE, VIA PASQUALE NASTRO, 45

 
VOCAZIONI CREATIVE – “DI QUI NON SI (S)PASSA” 



PERFORMANCE – TUTTI I GIORNI

PIANO DANCE, VIA TOMMASO SORRENTINO, 81
“I DITALONI”

SWAY POLE, VIA ROMA, 121
“ZITI D’AMOUR” 

PERFORMANCE ART, PIAZZA ALDO MORO
STATUE VIVENTI DI HOLLYWOOD

PERFORMANCE ART ACROBATICA, VIA PASQUALE NASTRO
“LA PASTA È EQUILIBRIO: SPAGHETTONE COME UN FILO”

DANCE PERFORMANCE, VIA PASQUALE NASTRO, 84

PERFORMANCE DI LIVING DOUBLES, VIA TOMMASO SORRENTINO, CONSORZIO

ESPOSIZIONE PERFORMATIVA, VIA GIOVANNI DELLA ROCCA

DANCE PERFORMANCE, VIA GIOVANNI DELLA ROCCA, 22

CENTRO STUDI A.D.M. – “DIVE… HOLLYWOOD”

“FATTI DELLA STESSA PASTA”

LA BOTTEGA DEL PAPAVERO – 
“LE PARCHE… IL DESTINO DELLA PASTA”

LABORART – “TABLEAU VIVANT”

SPETTACOLI, 
PERFORMANCE & ARTI VISIVE



MOSTRA D’ARTE, VIA ROMA, 135
ASSOCIAZIONE 9ARTÈ – “AL DENTE D’AUTORE”

INSTALLAZIONE ARTISTICA, VIA ROMA, 155

ASSOCIAZIONE CENTRO GIOVANI SANTA CATERINA – 
“PASTA CINEMA E FANTASIA”

MOSTRA DOCUMENTARIA, VIA ROMA, 104

ASSOCIAZIONE CENTRO CULTURA E STORIA DI GRAGNANO 
E DEI MONTI LATTARI – “LA PASTA NEL CINEMA”

MOSTRA IMMERSIVA, VIA PASQUALE NASTRO, 79

ANTICA NECROPOLI DI STABIAE 
“MADONNA DELLE GRAZIE” – “GLADIATORI”

VIA ROMA, 124
PRO LOCO DI GRAGNANO

MOSTRA D’ARTE, VIA PASQUALE NASTRO, 46

 
ASS. ARTEMISIA IN “VIENT IN PAST”

BALLOON ART, PIAZZA ALDO MORO

 
ASSOCIAZIONE MENTIS CULTURA

MOSTRE & INSTALLAZIONI
TUTTI I GIORNI



SPETTACOLI ITINERANTI
TUTTI I GIORNI

CHIESA DEL CORPUS DOMINI, VIA ROMA
TOTÒ CON FRANCESCO E GAETANO PAOLOCCI

ARTISTI DI STRADA, VIA PASQUALE NASTRO
CIRCO CINEMA IN “MISTA CORTA”

PARATA FELLINIANA, DA PIAZZA AUBRY A PIAZZALE AMENDOLA
“LE FLEUR”

DA VIA ROMA A PIAZZALE AMENDOLA

MACCHERONI STREET BAND IN “NOTE AL DENTE 
– LA MUSICA È SERVITA” (12 ELEMENTI)



MOBILITÀ & PARCHEGGI 
ENTRA IN SCENA:

PARCHEGGIO E NAVETTA
SONO QUI PER TE

La festa interesserà l’intero centro storico. 
Per questo abbiamo preparato 7 ampissimi 

parcheggi e un servizio navetta gratuito 
per agevolare i vostri spostamenti.
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Fuori orario il parcheggio sarà chiuso, 
senza possibilità di accesso.



PASTIFICI 
& VALLE DEI MULINI 

DOVE LO SPETTACOLO 
PRENDE FORMA

Un set a cielo aperto dove la natura e la tradizione – 
con acqua, grano e pietra – hanno girato la scena 

più importante: la nascita della Pasta di Gragnano IGP. 
Vieni a esplorare questa storica Valle da vicino e prenota 

la tua visita in collaborazione con FAI Campania.
 

SCOPRI GLI ORARI NELLA SEZIONE  
“PRENOTA LE ATTIVITÀ” DELL’HOME PAGE.

E quando la storia entra nei Pastifici di Gragnano, 
nascono i protagonisti delle nostre tavole: formati 

intramontabili, iconici, gustosissimi. Visita i Pastifici 
aperti durante i 3 giorni di manifestazione per toccare 

con mano l’unicità della Pasta di Gragnano IGP.  
 

SCOPRI GLI ORARI E COME PARTECIPARE 
NELLA SEZIONE “PRENOTA LE ATTIVITÀ” 

DELL’HOME PAGE.
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8
LA MAPPA 

DI GRAGNANO 2025
DOVE PROSEGUE LO SHOW?

Gragnano 2025 sarà ricca di contenuti, 
punti di interesse e piccole sorprese, come quelle 

all’interno delle antiche Corti della città. 
 

Per non perdersi nulla, c’è la nostra mappa. 
 

SCARICALA NELLA SEZIONE  
“CONSULTA LA MAPPA” DELL’HOME PAGE.



ORARI & INDIRIZZI
MANIFESTAZIONE:

18:30 - 24:00 
 

CASSE:
18:15 - 23:00 

 
STAND FOOD:
19:00 - 23:30 

 
PARCHEGGI:
18:00 - 1:00 

(FUORI ORARIO IL PARCHEGGIO SARÀ CHIUSO, SENZA POSSIBILITÀ DI ACCESSO) 
 

INGRESSO A: VIA VITTORIO VENETO
INGRESSO B: PIAZZA AUBRY
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Un grande cast di amici si è unito a noi 
per celebrare la Pasta di Gragnano IGP!
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